POUR INFORMATIONS

Courriel
info@berendos.com

Téléphone
514.750.2220

Visitez-nous au
www.berendos.com
www.facebook/berendo

Berendo offre des espressos et des cafés
haut de gamme Equitables et Biologiques.

Berendo est une entreprise dont le siége social
est a Ahuntsic.

Berendo est une compagnie trés consciente
de lI'environnement et des causes sociales.

Par respect pour I'environnement, Berendo recycle son
marc de café avec un centre de formation horticole.

Un de nos objectifs fondamentaux est d'aider les gens
autour de nous. Opération Enfant Soleil est une cause
a laquelle nous croyons et contribuons régulierement.
Les enfants sont notre futur !

Berendo s'est associée avec Le Transit pour la torréfac-
tion de son grain. Ce partenariat correspond a I'un

de nos buts sociaux, car leur mission est de planifier,
développer et diriger des activités commerciales qui
permettent I'intégration au marché de I'emploi des
personnes ayant une incapacité intellectuelle ou

physique.

Leurs procédés de transformation du café sont intégrés
dans le systéme de qualité certifié 1ISO9001 : 2008.

La chaine de production de l'usine est certifiée
biologique et cacheére.

Nous garantissons en tout temps la qualité et
la fraicheur de nos produits!

Berendo est toujours a I'affat de nouvelles technolo-
gies. Connaissez-vous les nouvelles tendances et les
produits disponibles sur le marché ? Berendo écoute
vos besoins, fait des recherches pour vous et vous fait
des recommandations selon vos besoins.

Que ce soit pour un appareil existant ou un nouvel
appareil, Berendo est la pour vous aider en vous
informant sur I'utilisation, I'entretien et la prévention
afin de prolonger la vie de vos appareils.

Dans notre industrie, Berendo est reconnue pour ses
produits et son service exceptionnel.

ESPRESSOS ET CAFES * 100% ARABICA

LE Berendo

Un café corsé mi-noir au golt incomparable
qui saura ravir les inconditionnels d'espresso
autant que les amateurs.

Origines :
Guatémala & Indonésie

Perusa

Un mi-noir de la Papouasie qui vous donnera
un sentiment d'évasion.
Origines :
Papouasie-Nouvelle-Guinée, Pérou et Costa Rica

Talamalka

Un espresso €quitable mi-noir avec un arome
incroyable qui saura surprendre le palais
le plus délicat.

Origine : Costa Rica

Fuego Lima

Torréfaction francaise. Cet espresso noir
créera une sensation de dépendance
pour les amateurs de café au godt releve.

Origines : Guatémala & Pérou

Inca Decaf

Un espresso mi-noir selon le processus
décaféiné a I'eau sera apprécié des adeptes
de produit sans caféine.

Origine : Pérou




